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A buzabdl késziilt orlemények 0Osszetételi (nyersfehérje-, nyerszsir-, hamu-, élelmi rost
tartalom) €s reoldgiai tulajdonségainak (dagasztasi, nyujthatdsagi €s viszkdzus tulajdonsagok)
mindsitésére szamos, szabvanyos, miiszeres modszer 4ll rendelkezésre, melyeket
csoportunkban is régota rutinszertien alkalmazunk. Mas, jelenleg kisebb mennyiségben termelt
gabondk (rozs, arpa, zab) és algabondk jellemzése kevésbé kidolgozott. A buzamindsitésre
hasznalt mddszerek egy része alkalmazhato lehet, azonban ez modszerfejlesztéseket igényel.
Annak érdekében, hogy a kis- és algabondk élelmiszercélil alkalmazasa bdviiljon, meg kell
ismerniink az alapanyagok ¢és az azokbol késziilt kiilonbozé Orlemények technologiai
tulajdonsagait, a mindséget, technologiai viselkedést ¢és érzékszervi tulajdonsagokat
befolyasold milveleti, kémiai és molekularis biologiai tényezdket, modszertant kell kidolgozni
ezen jellemzok vizsgalatdra. Az eredmények hozzdjarulhatnak a gabondk mindsitési
modszertandnak kidolgozasidhoz, bdvitéséhez, valamint hozzajarulnak ahhoz, hogy megértsiik
az egyes technologiai tulajdonsagok mogott, milyen makromolekularis 4talakulés allhat.



