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A gabondk ¢és drleményfrakciok taplalkozastani tulajdonsagait, technologiai értékét, a beldliik
késziilt termékek mindségét alapvetden a fehérjék mellett a keményitd és a rostalkotd, nem
keményitd szénhidratok hatdrozzak meg. A keményitd esetében az amil6z/amilopektin aranya,
a makromolekulak mérete, annak faj-¢s fajtafliggése, az 6sszetétel kornyezettdl fiiggd valtozasa
—foleg a kisgabonak és algabondk esetén- kevésbé feltart teriilet. Az egyes gabondk élelmi
rostosszetétele is jelentésen kiilonbozik. A cellulézrostok, a pentozén-polimerek
(arabinoxilanok, arabinogalaktanok), gliikdnok, stb. mennyisége, aranyai, a molekulamérete,
szerkezete alapvetden befolydsoljak a taplalkozasi értéket, a technologiai tulajdonsagokat és a
termékstabilitast. Ezek a molekuléris jellemzdk rdadasul az alapanyagok feldolgozasa, mas
Osszetevok (szerkezeti illetve bioaktiv fehérjék (pl. enzimek), lipidek, stb.) jelenléte esetén
jelentdsen modosulhatnak. Ezen til a gabonakban taldlhato egyes szénhidrat komponensek
(FODMAP) jelenléte Osszefiiggésbe hozhatd az Un. irritabilis bélszindromaval. A FODMAP
Osszetevok mennyiségének meghatarozdsa hozzajarulhat olyan termékek -eldallitasahoz,
melyben ezen komponensek kisebb mennyiségben vannak jelen. Mindezen tényezdk
vizsgalatdhoz elsOsorban folyadék- ¢és gazkromatografids modszerek adaptéaldsara,
tovabbfejlesztésére és alkalmazasara van sziikség, a jelentkezd ebbe a munkéba kapcsolodhat
be.



