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Téma rovid leirasa:

A jelentkezd, érdeklddési teriiletétdl fiiggden az alabbi, komplex kutatdsi témak egy-egy jol
kortl hatarolhato szeletébe kapcsolodhat be. A témakor tobb, jelenleg futd kutatasi programhoz
is kotoédik, ezért hosszabbtavl szakmai tevékenység (TDK-munka, témalabor) témajaként is
valaszthatd. Jelenleg futo témak a kdvetkezok:

a. A leginkabb elterjedt harom tipust miiszeres tésztavizsgalaton alapulé mindsitési rendszer
(farinograf-valorigraf-mixograf, extenzograf, alveograf) empirikus jellege neheziti az
Osszehasonlito értékelést. A probléma megoldasa a kiillonb6zd miiszerekben lezajlo folyamatok
fizikai kémiai alapjainak vizsgalatat és a reoldgiai sajatsagok abszolut egységekben torténd
szamszerl értékelését igényli.

b. A gabonakémia utobbi évtizedekben elért eredményei az eddiginél sokkal mélyebb
betekintést nytijtanak a gabona, a liszt és a tészta molekularis szintli 6sszetételébe, szerkezetébe.
A tovabbi kutatasoknak meg kell taldlnia a kapcsolatot a molekularis szintli jellemzdk, a
tésztatulajdonsagok és a végtermék mindségi mutatoi kozott.

c. A sitdipari technoldgidban bekovetkezett fejlodés (intenziv dagasztds, emulgeatorok
sz€leskorli haszndlata, hlitéses — fagyasztasos eljarasok alkalmazasa) modosithatja a tészta
sajatsagokkal Osszefiiggd igényeket. A kutatasoknak tisztazni kell a lezajlo folyamatok
kihatasait a tészta fizikai — kémiai jellemzdire, a kettd kozotti kdlcsonhatasokat.

d. A gabonanemesitdk hatékonyabb munkajahoz olyan eljarasok sziikségesek, amelyek igen kis
mennyiségek vizsgalataval teszik lehetdvé a mindség megbizhatd eldrejelzését. Ez indokolja az
un. mikromodszerek és berendezések fejlesztését.



