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A kis mennyiségben termelt gabonak (pl. koles, cirok, zab) és az algabonak (un.
pszeudocerealidk, pl. az amarant, quinoa, hajdina) korabban fontos szerepet t6ltottek be a
mezdgazdasagi termelésben és a hagyomanyos tdplalkozasban. Humdan célu hasznositasuk
jelenleg visszaszorult, pedig taplalkozasi értékiik, funkcionalis sajatsagaik, gluténmentességiik
alapjan a jelenleginél lényegesen tobbre hivatottak. Emellett a ndvényi fehérjeforrasok
(hiivelyesek, olajos magvak présmaradvanyai, csirdk) jelentdségei is folyamatosan ndvekszik.
Termelésiikkel a biodiverzitas, felhasznalasukkal a fenntarthat6 élelmiszertermelés javitasdhoz
is hozzéjarulhatunk.

Az emlitett alapanyagok felhasznalasanak boviiléséhez alapvetden sziikséges a teljes vertikum
fejlesztése a nemesitéstdl a mezdgazdasagi termelésen keresztiil a termékfejlesztésig, gyartasi
technologidig és forgalmazasig. Tisztazni a kell a fajok és fajtdk kozott jelentkezd
kiilonbségeket, a tapanyagosszetételt és ennek genetikai €s kornyezeti valtozékonysagat. Meg
kell ismerniink az alapanyagok és az azokbdl késziilt kiilonb6z6é Orlemények technologiai
tulajdonsagait, a befolyasol6 miiveleti, kémiai €s molekularis bioldgiai tényezdket, modszertant
kell kidolgozni ezen tulajdonsagok meghatarozasara. A fentiek ismerete nagymértékben
segitheti a modern Aaltaldnos ¢és specidlis fogyasztéi igényeket kiszolgalni képes
termékfejlesztést, ahol a taplalkozastani €s technoldgiai tulajdonsagok mellett az érzékszervi
jellemzdk is fontos szerephez jutnak. Kiilon hangsulyt kap ezen a teriileten a gluténmentes
alapanyagok és termékek fejlesztése. A fejlesztdmunka nemzetkozi egylittmiikodés keretében
folyik.



