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Bemutatkozas
Rovid szoveges bemutatkozas:

Dr. Jaksics Edina 2016-ban csatlakozott a Gabonatudoményi és Elelmiszermindség
Kutatocsoporthoz ¢és kezdte meg kutatomunkajat. 2017 januarjaban élelmiszermindsitd
specializacion biomérndk diplomat, majd 2019-ben okleveles biomérndk diplomat szerzett.
2019 januarjaban kezdte meg doktori tanulmanyait az Olah Gydrgy Doktori Iskolaban, doktori
fokozatot 2024 marciusaban szerzett. FO kutatasi teriilete a gabondk Osszetételi és reologiai
tulajdonsagainak vizsgalata, valamint a reoldgiai tulajdonsdgok mogott allé6 makromolekularis
tulajdonsagok  feltérképezése. A kutatds  mellett  élelmiszeranalitikdhoz  és
¢élelmiszertechnoldgidhoz kapcsolodo oktatési feladatokban egyre nagyobb szerepet vallal.

Végzettség:

2019-2024  Budapesti Miiszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem (BME), Olah Gyorgy
Doktori iskola, Budapest, Magyarorszag
Doktori képzés (PhD)
Fokozatszerzés: 2024. marcius
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2017-2019

2013-2017

2009-2013

Budapesti Miiszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem (BME), Budapest,
Magyarorszag

Mesterképzés (MSc), Biomérnok

Diploma szerzés: 2019.

Budapesti Miszaki é¢s Gazdasagtudomanyi Egyetem (BME), Budapest,
Magyarorszag

Alapképzés (BSc), Biomérnok

Diploma szerzés: 2017.

Ciszterci Rend Nagy Lajos Gimnaziuma ¢és Kollégiuma, Pécs, Magyarorszag
Erettségi éve: 2013.

Szakmai tapasztalatok:
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2018
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Gyakorlati munka egy élelmiszerfejlesztd €s kutatod laboratoriumban
Iddtartalom: 1 hénap

Helyszin: Institute of Agrochemistry and Food Technology, Valencia,
Spanyolorszag

Téma: Kutatasi teriilethez kapcsolodod vizsgalatok: a zablisztek és bel6litk
késziilt termék (probacipd) részletes jellemzése

Mindség csomag

Iddtartalom: 14 hét

Helyszin: Budapesti Miiszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem,
Vegyészmérnoki és Biomérnoki Kar, Budapest Magyarorszag

Gyakorlati munka egy élelmiszer-kutat6 laboratoriumban

Idétartalom: 1 honap

Helyszin: University of Natural Resources and Applied Life Sciences in
Vienna, Bécs, Ausztria

Téma: Kutatasi teriilethez kapcsolodo vizsgalatok: gluténmentes kenyerek
taplalkozastani és technologiai tulajdonsagainak javitasa

Gyakorlati munka egy élelmiszer-tudoményi kutatdintézetben
Idétartalom: 1 honap

Helyszin: Nemzeti Agrarkutatasi és Innovéaciés Kozpont: Elelmiszer-
tudomanyi Kutatointézet Elelmiszeranalitikai Osztalya, Budapest,
Magyarorszag

Téma: Bioszenzorok fejlesztése mikotoxinok meghatarozéasara
Elelmiszertechnologia képzés

Iddtartalom: 1 hét

Helyszin: University of Natural Resources and Applied Life Sciences in
Vienna, Bécs, Ausztria

Téma: Gyakorlati élelmiszertechnolédgiai képzés kiilonb6z6 alapanyagbol
késziilt termékek eldallitasarol

Munka egy ¢lelmiszerlanc feliigyeld laboratériumban

Idétartalom: 6 hét

Helyszin: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH), Elelmiszer
Mikrobiolégiai Nemzeti Referencia Laboratérium, Elelmiszer Toxikologiai
Nemzeti Referencia Laboratérium, Budapest, Magyarorszag

Téma: A feliigyeld laboratorium napi rutinfeladatainak megismerése, elvégzése



Kutatasi témak:

Gabonak dsszetételi €és technologiai tulajdonsagainak jellemzése, a funkcio €s az dsszetétel
kozotti kapcsolatok értelmezés

Novényi fehérjék izoldlasanak modszertananak fejlesztése, a fehérjék osszetételének és
funkcionalis tulajdonséganak jellemzése

Kutatasi projektek:

- A tonkolybuzaban rejlé genetikai, 0sszetételi és feldolgozdipari lehetdségek
feltarasa” (OTKA 135211)

- "Uj szempontok a buzanemesitésben: a bioaktiv komponens-6sszetétel javitasa és
annak hatasai” (OTKA 112179)

- Témateriileti Kivalosagi Program 2021- Egészség alprogram BME-EGA-02

- "Mindségorientalt komplex ipari termelési rendszer és modell kifejlesztése, 11
modositott keményitd kialakitasa, illetve 0j rostalapu feldolgozott termék
hasznositasanak kutatasa" (GINOP-2.1.1-15-2016-00855)

- Emberei Eréforrasok Minisztériuma altal meghirdetett Tudoményteriileti Kivalosag
Program tamogatta, a BME Biotechnoldgia témateriileti program (BME FIKP-BIO)

-, .Elelmiszerbiztonsagi, agrotechnikai, feldolgozastechnologiai és taplalkozasi érték
novelését celzo fejlesztések a zab és rozs human célu hasznositasi feltételeinek
javitasa érdekében” (2017-1.3.1-VKE-2017-00004)

Dijak, elismerések:
2020 Masodik helyezés a Taplalkozastudomanyi Kutatasok X. PhD konferencian

2018 Masodik helyezés a Magyar Elelmiszer-tudomanyi és Technologiai Egyesiilet XXII.
Orszagos Tudomanyos Diakkdri Konferencian ,,Taplalkozastudomany” szekcidoban

Osztondijak, tudomanyos utak:
2023 Pungor Erné doktorvaroményosi 6sztondij

2019 COST 1 honapos utazasi 6sztondij — Spanyolorszag, Valencia

Szakmai és tudomanyos kozéleti tevékenység:

Az MTA koztestiiletének tagja, Elelmiszer-tudomanyi Bizottsag



Oktatasi tevékenység:

Tantargykaod
BMEVEBEA606
BMEVEMBAG06
BMEVEMBA511
BMEVEMBA712
BMEVEMBM207
BMEVEMBM213
BMEVEMBM207
BMEVESAM206
BMEVEMKAMM1

BMEVEMKAKM1

Tantargy

Elelmiszeripari technoldgia

Elelmiszeripari technoldgia
Elelmiszeranalitika

Elelmiszeranalitika labor

Korszerd élelmiszervizsgdlati mdédszerek
Elvalasztastechnika

Az elvalasztdstechnika korszerld mddszerei
Bioldgia alapjai el6adas

Bioldgia alapjai el6adas



