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ELELMISZERANALITIKA
BSc allamvizsga tételsor — 2025 juniustol

Minta fogalma, jelentdsége, mintavételi eldirasok, mintavételi tervek

A mintael6készités szempontjai — altalanos kovetelmények, példak
Refraktometria és polarimetria alapelve, szinmérés, alkalmazasi példak
NIR-NIT spektroszkopia, alapelvek, mérési modszerek, alkalmazési példak

Erzékszervi vizsgalat: jelentdség, személyek kivalasztasa, vizsgalati feltételek,
vizsgalati modszerek

Reologia: alapmodellek, idedlis reoldgiai testek, folyadékok és kvaziszilard testek
Reologia. reometria, méréstechnikdk, alkalmazasok
Nedvesség, hamu €s energiatartalom meghatarozasa

Asvanyi 0Osszetevok meghatarozdsa: méréstechnikak és miiszerek ismertetése,
alkalmazasi példak, nehézfémszennyezések mérése

Rosttartalom mérése: nyersrost, detergens rost €s élelmi rost fogalma és meghatarozasa

Nyerszsirtartalom mérése: mintaelOkészités, meghatarozas egyszerii extrakcioval,
szabad és kotott lipidek, egyéb modszerek

Lipidek analitikgja: lipidcsoportok, oxidéacios allapot, avasodasi folyamatok kimutatasa
Lipidek analitikaja: zsirsavisszetétel, egyedi komponensek

Fehérjetartalom: nyersfehérje mennyiségi meghatarozasdnak modszerei, kdzvetlen
fehérje meghatarozasi modszerek

. Fehérjék aminosav Osszetételének meghatarozasa, szabad aminosavak és biogén

aminok analitik4ja

Fehérjék komplex jellemzése: elektroforetikus technikak

Fehérjék komplex jellemzése: kromatografias modszerek

Szénhidrattartalom: 6sszes szénhidrat, redukald cukrok, keményité meghatarozasa
Szénhidrattartalom: egyedi komponensek elvalasztasa €s meghatarozasa
Vitaminok analitik4ja: mintael6készités, viz- és zsiroldhato vitaminok mérése
Bioanalitika: enzimes analitikai technikdk

Bioanalitika: immunanalitikai médszerek

Molekularis bioldgiai modszerek. DNS alapu vizsgéalatok

Elelmiszervizsgalati modszerek automatizalasa, gyorsvizsgalati technikék
Elelmiszerek komplex vizsgalata: gabona-, liszt- és gabonalapu termékek mindsitése
Elelmiszerek komplex vizsgalata: husipari termékek mindsitése

Elelmiszerek komplex vizsgalata: tejtermékek mindsitése

Elelmiszerbiztonsag szempontjabol kritikus komponensek analitikaja: peszticidek,
hozamfokozok, allatgyogyaszati szermaradvanyok, mikotoxinok, egyéb kornyezeti
szennyezOk, eredetvizsgalat — attekintés

Analitikai modszerek érvényesitése, a vizsgalati eredmények mindségének biztositasa

Vizsgalo laboratérium mindségiranyitasi rendszere, laborakkreditalas



