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1921-ben született Csornán. 

Vegyészmérnöki oklevelét 1952-ben szerezte, száma: 498. 

 

 

A diploma megszerzésekor már dolgozott az Országos Gabona- és Lisztkísérleti Intézetben 

technikusként, majd az Élelmiszeripari Minisztérium által szervezett műszaki tanfolyamon 

tagozatvezetőként sütő- és malomipari hallgatókat oktatott kémiára és fizikára. 1953-ban 

kinevezték a Sütőipari Igazgatósághoz tartozó Tésztagyár műszaki vezetőjévé.. Az 

iparfejlesztés során Békéscsabán új, korszerű tésztaüzem létesült. Részt vett az épület 

kialakításában, a minőségi követelmények meghatározásában. 1971 szeptemberétől a 

gyermelyi Petőfi TSz. által létesített tésztagyárat vezette. A gyár beüzemelése után előforduló 

műszaki problémákat megoldotta, így kb. két hónap után a gyár működése és termelése a várt 

eredményeket hozta. A megszűnt tésztagyár helyett 1977-től új tésztagyár épült Dunakeszin, 

1981-ig, nyugdíjazásáig, itt dolgozott szintén a gyár vezetőjeként. A hosszú tésztagyári 

tapasztalatok, külföldi tanulmányutak, valamint a szakirodalom tanulmányozása alapján 

tésztaipari szakkönyvet írt Száraztésztagyártás címmel. 1982-ben Szegeden az Élelmiszeripari 

Főiskola mérnöktovábbképző szakán tésztaipari géptant és technológiát oktatott. 1983-ban a 

Székesfehérváron létesült tésztaüzem beindításánál műszaki tanácsadóként dolgozott.  

 

Eredményes munkáját a Munka Érdeméremmel és a Munka Érdemrend ezüst fokozatával 

ismerték el. 

 

Az Egyetem Tanácsa aranydiploma adományozásával ismerte el értékes mérnöki 

tevékenységét. 
 


